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El mejor bocado
en el ambiente
mas exclusivo

La gastronomia malaguefiaesuno de los motivos por los que la
ciudad se ha convertido en un destino turistico de primer nivel. La
caracteristicacocinaandaluzaadquiere en los restaurantes mala-
guefiosuna nueva dimension, llegando incluso a conseguir estrellas
Michelin. La mezcla perfecta entre comida clasicae innovadora se
puede encontrar en Malaga,que ademases cunade algunosde los
mejores vinos espafoles.




+34 952 003 588

restaurantejcg.com

jcg@restaurantejcg.com

Plazade la Capilla, Puerto de Malaga
29001 Malaga

9 |X|8|¢

JOSECARLOSGARCIA

Un estrella Michelin con vistas al mar
A Michelin star with seaviews

El chef JoséCarlos Garcia,que cuenta con una estrella Michelin,
presenta su restaurante en el Muelle Uno. Sucomedor cuentacon
sesiacogedorasmesasen un ambiente tranquilo e intimo que re-
salta estaexperienciapara los sentidos.

The Michelin starchef, José Carlos Garcia, presents his restaurant at
Muelle Uno.Thedining room haswelcomingtablesin a quiet and intimate
atmospherewhich enhanceghe experiencdor the senses.
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+34 951 001 020

vincciposadadelpatio.com

posadadelpatio@vinccihoteles.com

Pasillo Santalsabel, 7
29005 Mélaga

9 |X|8|¢

LE DINER

El vino, su protagonista
The winte steals the show

Le Diner nacecon el objetivo de ofrecer una propuesta diferente y
exclusivaque sorprende por su innovador concepto con el mundo
del vino como principal protagonista. Estewine showroomcombi-
naunaexcelenteseleccionde caldosconlo mejor de la cocina
mediterranea.

Le Diner was born with the objective of offering something different and
exclusive which surprises through itanovative concepts with the world

of wine stealing the show. This concept of a wine showroom combines an
excellentselectionof wineswith the bestof Mediterraneancuisine.
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+34 952 225 043

rcafedeparis.com

malaga.cafedeparis@gmail.com

CalleVélezMalaga,s/n
29016 Malaga

9 |X|8|¢

CAFEDE PARIS

Estrella Michelin con sabor tradicional
Michelin star with a traditional taste

La del Caféde Paris es una cocinaespecializadaen la gastronomia
malaguefiay andaluza,eminentemente creativa y en la que solo se
emplean productos naturalesy de la tierra.

Caféde Parisspecialisesn the gastronomyof Malaga and Andalusia,it has
eminentlycreative cuisinewith natural producefrom the land.
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+34 952 651 244

restaurantemontana.com

montana@restaurantemontana.es

Calle Compasde la Victoria, 5
29012 Mélaga

9 |X|8|¢

MONTANA

Un palacete a los pies
de la basilica victoriana
A palace by the Victoria basilica

El palacetedata del siglo XIXy cuida su oferta gastronémicacon
una seleccidonde productos que son la basede este restaurante de
la GuiaMichelin. Montana se sumaal concepto de multiespacio
ofreciendo sus 500 metros cuadradosy diferentes ambientespara
la organizacion de diversas actividades como catas,exposiciones,
presentacioneso cualquier tipo de evento.

Dating from the 19th century,the gastronomicoffer is taken care of with

a selectionof produceforming the basisof this Michelin star restaurant.
Montana lives up to the concept of a mufturpose venue offering 500
squaremetresof different atmospheredor the organisation of different
activities suchaswine-tasting, exhibitions,presentationsand other events.
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+34 952 210 350

lospatiosdebeatas.com

info@lospatiosdebeatas.com

QX |8|¢

CalleBeatas,43
29008 Malaga

LOSPATIOSDE BEATAS

Cuando el vino sirve de distincidon
Wine of distinction

Setrata de dos casasrehabilitadas, una del siglo XVIIl y otra del
siglo XIX,ambas protegidas arquitectonicamente por su bellezay
su valor historico, asicomo por sus patios interiores, en el corazon
de la ciudad. Lo mejor de la gastronomia con un formato dinamico
que integra vinos y platos creativos.

Two reformed houses, one from the 18th century and one from the nineteenth;
both listedbuildingsdueto their beautyand historical valueaswell as

their internal patios in the heart of the cityThe best in gastronomy; with a
dynamic format bringing together customersyines and creative dishes.
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+34 952 295 939

elcobertizorestaurante.es

elcobertizorestaurante@gmail.com

Avenida Pio Baroja, 25
29017 Malaga

9 |X|8|¢

EL COBERTIZO

El mejor producto en tu plato
The best produce on your plate

Un restaurante clasico con una decoracionrustica situado en uno
de los barrios con mayor tradicion marinera de la ciudad. Ofrece
una amplia carta basadaen los productos de temporaday en los
mas frescosdel mercado.

A classic restaurant with rustic decor located in one of the neighbourhoods
with the most marine tradition in the city. Offers an ample menu based on
seasonalngredientsandthe freshestproducefrom the market.
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+34 952 220 315

losmellizos.net

ramonmalaga@Ilosmellizos.net

CalleSanchade Lara, 7
29015 Malaga

9 |X|8|¢

LOS MELLIZOS

El producto marinero por bandera
Flying the flag for seafood

Conocela gastronomiatipica de la ciudad con los productos mas
frescosde la Bahiade Malaga.Los Mellizos ofrece una amplia carta
de pescadosy mariscos,apostandoa su vez por la cocinamedite-
rranea con su destacadavariedad de arrocesy paellas.

$EOAT OAO OEA AEOUGO OOAAEOEITAI AOEOETA >
Malaga, offering an ample menu of fisdnd seafood. Opt for Mediterranean
foodwith the specialrange of rice dishesand paellas.
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+34 952 228 990

elpimpi.com

info@elpimpi.com

Calle Granada,62
29015 Mélaga

QX |8|¢

EL PIMPI

Condenominacion

de origen Malaga
With certified appellation
of origin from Malaga

Emplazadoen un antiguo caseronmalaguefiodel siglo XVIIl, esuna de las
bodegascon mas solera de Malaga.En El Pimpi es posible disfrutar de la
gastronomialocal y de los vinos de la tierra, pero, sobre todo, de la tradicién
y cultura propias del sur de Espafalo que hacende estelugar uno de los
espaciosmas emblematicosde nuestra capital. Dispone de salonesprivados
contodo lo necesariopara reuniones, charlas o celebraciones.

Housedn alarge,old housefrom the 18th centuryMalaga,it isoneofthe cellarswith
the mostvintage wine in Malaga. Youcan enjoythe local gastronomyand winesfrom
the land but, aboveall, it is the tradition and culture of the southwhich makethis place
one of the mostemblematicof our capital. Private roomsare available with everything
necessaryor meetingstalks and celebrations.
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+34 951 905 578

elbalneariomalaga.com

info@elbalneariomalaga.com

CalleBolivia, 26
29018 Malaga

QX |8|¢

EL BALNEARIO MALAGA

La historia de la ciudad

a orillas del Mediterraneo

The history of the city

on the shore of the Mediterranean

Mecido por las olas se encuentra uno de los rincones mas emblematicosy
gueridos de Malaga,El Balneario de los Bafiosdel Carmen.En él se puede
disfrutar de una oferta gastronémicabasadaen la tradicion, la honestidad
y la calidad del producto, entre la que destacael pescadoespetadotipico de
la ciudad. Es al atardecer cuando El Balneario vive su momento algido, con
la puestade sol mas espectacularde Malaga.También esun espaciopara la
cultura y el arte, y cuenta con un experimentado departamento de eventos.

Rockedby the wavesyou canfind one of the mostemblematicand loved cornersof

the city of Malaga, théalneario de los Bafios del Carmen. Here you can enjoy a
gastronomicoffering basedon tradition, honestyand quality produce.The standout
dishis fish skewerswhich are a traditional dishin the city. It is at nightfall that the
Balneariois at its best,with the mostspectacularsunsetin Malaga. The Balneariois
alsoa spacefor culture and art, with an experiencedceventsdepartment.
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+34 952 432 862

villaguadalupe.com

vlijmen@villaguadalupe.com

CalleBandaneira,6 (Urbanizacion El Atabal)
29190 Malaga

9 |X|8|¢

AMADOR

Personalizando la experiencia
gastronomica
Personalising the gastronomic experience

Sucarta ofrece una cocinacreativa en la que seda prioridad ala
calidad de la materia prima. Ingredientes frescosy de primera vie-
nen a componer sus delicias,y ademasse puede disfrutar de una
vista excepcionalde la ciudad y el mar desdesus enormesvitrales
y su terraza. En su amplia bodegaabundan denominacionesorigi-
nalesde todas las regionesde la geografiaespafiola.

The menu offers creative cuisine prioritising the quality of the prime
materials. Fresh, toguality products are used to make the delicacies.
Moreover there is an exceptionalview of the city and seafrom the enormous
windows and terrace. An abundanceof wineswith certified appellation of
origin from all the geographicalregionsof Spaincanbe foundin the ample
wine cellar.
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+34 910 612 164

labrujhada.com

labrujhada@gmail.com

Calle SanAgustin, 11
29015 Mélaga

9 |X|8|¢

LA BRUJHADA

La gastronomia francesa
alos pies de la Catedral
French gastronomy at the
foot of the Cathedral

Experimente los sabores de la mejor cocina creativa y tradicional
francesa mientras seencuentra en una de las calles mas encanta
doras e historicas de Malaga.

Experience some tastes of the best creative and traditional, French cuisine
while in oneof the mostcharmingand historic streetsin Malaga.
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+34 951 913 585

restaurantealexso.es

info@restaurantealexso.es

Calle Mariblanca, 10
29012 Mélaga

QX |8|¢

ALEXSO

Un genuino contraste de sabores
A genuine contrast in flavours

Disfrutara de platos caserosy artesanales,con un toque de innova-
cion y cuidados hasta el minimo detalle. Un local acogedor,mini-
malista y elegante,donde sorprender a su paladar en pleno centro
de Malaga.

Enjoyhomemade,artisanal disheswith a touch of innovation and a lot of
caretakenright downto the last detail. It is a welcoming,minimalistic and
elegantvenuein the heart of Malaga,whereyour taste-budswill besurprised.
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% +34 951 286 702

@ restaurantelaboheme.com

<Jinfo@labohememlg.com

CalleVélezMalaga,6
29016 Malaga

LA BOHEME

Una simbiosis de platos
a la altura de los tiempos
A symbiosis of modern dishes

Susdiferentes zonasy ambienteshacende La Bohemeun lugar
Unico. El comedor, la zona VIP, su terraza y el Klub conforman un
abanico de posibilidades para cualquier momento: almuerzos, cena
con espectaculo,un buen desayunoen la terraza y, por supues

to, cualquier evento o celebraciénpersonalizadocon una cocina
contemporaneabasadaen el producto y las raicesmediterraneasy
andaluzas.

Thedifferent areasand atmospheresnake La Bohémeunique. The dining
room, the VIP area, the terrace and Klub provide a range of possibilitiesfor
any moment; lunchesdinner and a show,a great breakfaston our terrace
and of coursewe organiseall typesof personalisedeventsand celebrations
for occasions, with contemporary cuisine based on the produce with
Mediterraneanand Andalusianroots.
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+34 679 578 106

spainfoodsherpas.com

hello@spainfoodsherpas.com

Plazade la Merced,12
29012 Malaga

9 |X|8|¢

SPAIN FOOD SHERPAS

Descubriendo el sabor de Malaga
Discovering the taste of Malaga

Unanuevaexperienciaideadapara quienesbuscandescubrir el au-
téntico sabor de los lugares que visitan, para aquellos que disfrutan
del placer de organizar su propio viaje. De la mano de los sherpas,
expertos guiaslocales,podra tener accesoa los secretosmejor
guardadosde la cultura gastronémicade la ciudad.

A new experiencefor thosewho want to taste authentic flavoursin the
placesthey visit, for thosewho enjoyorganisingtheir own trip. Through

the Sherpasexpert local guides you can access the best kept secrets of the
gastronomicalculture of the city.
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